
การสนับสนุนการจัดเลี้ยง 
และการส่งก าลังบ ารุงในการประชุม 

Indian Ocean Naval Symposium (IONS) 2023 
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ขั้นการวางแผนและการเตรียมการ 

ขั้นการด าเนินการของคณะอนุกรรมการ 

ขั้นการปฏิบัต ิและการอ านวยการจัดงาน 

ขั้นหลังการปฏิบัต ิ

ปัญหา อุปสรรค ข้อขัดข้อง ข้อเสนอแนะ และบทเรียนที่ได้รับ 



๑. ขั้นการวางแผนและ 
การเตรียมการ 

ค ำสั่ง ทร. (เฉพำะ) ที่ ๑๑๗/๒๕๖๕ ลง ๒๓ ก.พ.๖๕  
เรื่อง แต่งตั้งคณะกรรมกำรเตรียมกำรและอ ำนวยกำรเป็นประธำน  
Indian Ocean Naval Symposium (IONS) 2023 – 2025 
 

    ๑.๑ ค าสั่งที่เกี่ยวข้อง 



       ล ำดับที่ ๓.๘ ได้แต่งตั้งคณะอนุกรรมกำรด้ำนกำรจัดเลี้ยงและกำรส่งก ำลังบ ำรุง มีหน้ำที่วำงแผนด้ำน

กำรส่งก ำลังบ ำรุงในขั้นเตรียมกำรและขั้นปฏิบัต ิ เบิกจ่ำยพัสดุ อุปกรณ ์และเบิกจ่ำยน้ ำมันเชื้อเพลิงให้หน่วย

ที่เกี่ยวข้องจัดเลี้ยงอำหำรและเครื่องดื่มพร้อมเจ้ำหน้ำที่บริกำรตลอดห้วงกำรจัดกิจกรรม ประกอบด้วย 

 

รอง จก.พธ.ทร. 
รองประธานอนุกรรมการ 

 

จก.พธ.ทร. 
ประธานอนุกรรมการ 

 

อนุกรรมการ 
 

อนุกรรมการ 
 

รอง ผอ.สกบ.กบ.ทร. หน.นฝอ.พธ.ทร. 
อนุกรรมการ 

 

หน.ความร่วมมือระหว่างประเทศ  
กนบ.สนผ.กบ.ทร. รอง ผอ.กบก.พธ.ทร. รอง ผอ.กนบ.สนผ.กบ.ทร. ผอ.กบก.พธ.ทร. 

อนุกรรมการและเลขานุการ 
 

อนุกรรมการ 
 

อนุกรรมการและ ผช.เลขานุการ 
 

 ผอ.กนบ.สนผ.กบ.ทร. อนุกรรมการ 
 

หน.สถิติและกรรมวิธีข้อมูล 
      บก.พธ.ทร.      

อนุกรรมการ 
 

หน.ส่งก าลังบ ารุง บก.พธ.ทร.  





 

     ๑.๒.๑ จัดเลี้ยงอาหารค่ า (งำนเลี้ยงรับรองอย่ำงเป็นทำงกำร) วันที ่ ๒๐ ธ.ค.๖๖ ที่ห้อง
เจ้ำพระยำ หอประชุม ทร.  
      ๑.๒.๒ บริการอาหารว่างและเครื่องดืม่แก่ผู้ร่วมงาน วันที่ ๒๐ ธ.ค.๖๖  
ที่หอประชุม ทร. และบนเรืออังสนำ 
      ๑.๒.๓ จัดแสดงสาธิตการแกะสลักผักและผลไม ้สำธิตกำรท ำอำหำรว่ำงชนิดหวำนและ
ชนิดคำว วันที ่๒๐ ธ.ค.๖๖ ที่ห้องเจ้ำพระยำ หอประชุม ทร. 
       ๑.๒.๔ จัดเลี้ยงอาหารผู้เข้าร่วมประชุม (ข้ำรำชกำร ทร.) ระหว่ำงวันที ่
 ๑๘ – ๒๒ ธ.ค.๖๖ ที่โรงแรมอนันตรำริเวอร์ไซด ์และที่หอประชุม ทร. 
       ๑.๒.๕ สนับสนุนอาหารกล่องเจ้าหน้าที่ ระหว่ำงวันที ่๑๘ – ๒๒ ธ.ค.๖๖  
ที่โรงแรมอนันตรำริเวอร์ไซด ์และที่หอประชุม ทร. 
       ๑.๒.๖ สนับสนุนน้ ามันเชือ้เพลิงและหลอ่ลื่นให้หน่วยต่าง ๆ ตลอดระยะเวลำจัดงำน 
 
 

๑.๒  หน้าที่ตามค าสั่ง 

และตามที่ผู้บังคับบัญชามอบหมายเพิ่มเติม 



๒.ขั้นการด าเนินการของ 

 คณะอนุกรรมการ 
    ๒.๑ ออกรายการอาหารและเครื่องดื่มส าหรับ

ใช้จัดงานเล้ียงรับรองอย่างเป็นทางการ (ดินเนอร)์  

 แบ่งเป็น ๓ กลุ่ม คือ  

กลุ่ม VVIP (ผบ.ทร.และภริยำ ของประเทศต่ำง ๆ)  

กลุ่ม VIP (ผู้ติดตำม)  

และกลุ่ม นำยทหำรติดตำม (นตต.)  







๒.๒ ออกรายการอาหารส าหรับจัดเลี้ยงก าลังพลที่โรงแรมอนันตรำฯ ที่เป็นกำรจัดเลี้ยง

แบบบุฟเฟต์ และกำรออกรำยกำรอำหำรส ำหรับอำหำรกล่อง 





๒.๓ การออกรายการอาหารทานเล่นและเครื่องดื่มก่อนเข้างานเลี้ยงรับรอง และที่

บนเรืออังสนา 

  อาหารทานเล่นที่ให้บริการแก่แขกผู้ร่วมงาน ประกอบด้ววย ข้าวเกรียบทอด ถั่ว 

มันฝรั่งทอด และมีบริการเครื่องดื่ม (น้ าหวาน น้ าเปล่า น้ าพันช์) 

           

 



๒.๔ การส ารวจและเตรียมการเรื่องภาชนะและเครื่องใช้ 
          

 

 

 

 ภำชนะและเครื่องใช้ที่ต้องเตรียมให้พร้อมส ำหรับงำนเลี้ยงรับรองอย่ำงเป็นทำงกำร มีรำยละเอียดตำมภำพ 



๒.๕ การส ารวจและเตรียมการด้านก าลังพลที่ต้องมาปฏิบัติหน้าที่เสิร์ฟอาหารและเครื่องดื่ม  

ในงานเลี้ยงรับรองอย่างเป็นทางการ (ดินเนอร)์ และการจัดเลี้ยงแบบบุฟเฟต์ 

          

 

 

 

    ๒.๕.๑ งำนเลี้ยงรับรองอย่ำงเป็นทำงกำร (ดินเนอร์) 

 





     ๒.๕.๒  กำรจัดเลี้ยงแบบบุฟเฟต ์ จะให้บริกำรอำหำรและเครื่องดื่มแก่ก ำลังพล ทร. 

ที่ห้อง Garden โรงแรมอนันตรำริเวอร์ไซด์ ชั้น ๑ 

          





๒.๖ จัดเตรียมแผนการฝึกซ้อมก าลังพลที่ต้องเสิร์ฟอาหารและเครื่องดื่ม 
ในงานเลี้ยงรับรองอย่างเป็นทางการ (ดินเนอร์)  

     ๒.๖.๑ จัดท ำวดิีโอต้นแบบกำรเสิร์ฟอำหำรและเครื่องดื่มส ำหรับงำน IONS เพื่อส่งให้หน่วยต่ำง ๆ           
ไปศึกษำด้วยตนเองก่อน (ไฟล์เอกสำรเกบ็ไว้ที่ กบก.พธ.ทร.)        





๒.๖ จัดเตรียมแผนการฝึกซ้อมก าลังพลที่ต้องเสิร์ฟอาหารและเครื่องดื่ม 
ในงานเลี้ยงรับรองอย่างเป็นทางการ (ดินเนอร์)  

     ๒.๖.๒ คณะอนุกรรมกำรฯ เดินทำงไปสร้ำงควำมเข้ำใจ แนะน ำ สำธิต  

และตรวจสอบกำรปฏิบัติของหน่วย พร้อมทั้งประเมินผลกำรปฏิบัต ิ

ว่ำสำมำรถท ำได้ตำมวีดีโอต้นแบบ หรือไม่ และที่ส ำคัญคือ 

สร้ำงแรงจูงใจให้ก ำลังพลมีควำมต้องกำรปฏิบัติหน้ำที ่

ดังกล่ำว 

          





    ๒.๗ การประสาน รร.พธ.พธ.ทร. เพื่อจัดเตรียมกำรแสดงสำธิตแกะสลักผลไม ้สำธิต

กำรท ำอำหำรว่ำงชนิดคำวและชนิดหวำนอย่ำงละ ๑ อย่ำง รวมทั้งรูปแบบกำรน ำเสนอให้

มีควำมน่ำสนใจ 

 



๓. ขั้นการปฏิบัติ  
และการอ านวยการจัดงาน 

๓ .๑การจั ด เลี้ ย งอาหารผู้ เ ข้ า ร่ วมประชุ ม 

(ข้าราชการ ทร.) ที่โรงแรมอนันตราริเวอร์ไซด์   



๓.๒ การจัดแสดงสาธิต 

การแกะสลักผัก และผลไม้ 



๓.๓ การบริการอาหารว่าง 

และเครื่องดื่มแก่ผู้ร่วมงาน 

(ภำพ กำรบริกำรเครื่องดื่มบนเรืออังสนำ) 



         ๓.๔ การจัดเลี้ยงรับรองอย่างเป็น

ทางการ    ๑. กำรจัดโต๊ะรับประทำนอำหำร  

         ๑.๑ แขก VVIP จ ำนวน ๕๒ ท่ำน  

จะมีกำรจัดเตรียมโต๊ะรูปตัวยูโดยใช้โต๊ะหน้ำขำว 

มำประกบกันเพื่อให้มีพื้นที่ที่เหมำะสมสวยงำม  

                   ปูผ้ำรอง ระบำยผ้ำ จัดดอกไม้  

                  และวำงภำชนะเครื่องใช้ 

 

 



  ๑.๒ แขก VIP จ ำนวน ๑๒๘ ท่ำน  
จัดเป็นโต๊ะกลมแบบเปิดหน้ำ (นั่งได้ ๘ ท่ำน

ต่อโต๊ะ) จ ำนวนทั้งสิ้น ๑๖ โต๊ะ แถวที่ ๑ และ 

๒ จะจัดแถวละ ๗ โต๊ะ แถวที ่๓ จัด ๒ โต๊ะ 

จัดไว้ด้ำนหลังของโต๊ะรูปตัวยู ปูผ้ำรอง  

ระบำยผ้ำ จัดดอกไม้และวำงภำชนะเครื่องใช้ 

 

 



  ๑.๓ นำยทหำรติดตำม (นตต.)  

จ ำนวน ๕๐ ท่ำน  
จัดเป็นโต๊ะกลม (นั่งได ้ ๑๐ ท่ำนต่อโต๊ะ)                

จัดไว้แถวสุดท้ำยต่อจำกโต๊ะ VIP ปูผ้ำรอง 

ระบำยผ้ำ จัดดอกไม้ และวำงภำชนะเครื่องใช้ 



     ๒.๑ กลุ่ม VVIP จะจัดไว้ด้ำนข้ำงประต ูใกล้กับพื้นที่โต๊ะ

อำหำรรูปตัวยู ให้เกิดควำมรวดเร็วในกำรเข้ำเสิร์ฟ 

และเก็บจำนเมื่อรับประทำนเสร็จในแต่ละคอส 

 

          

         ๒. การจัดพื้นที่ประกอบอาหาร  



  ๒.๒ กลุ่ม VIP จัดไว้ตอนกลำงของห้องประชุม ติดประตูทำงหนีไฟ 

 

          

  ๒.๓ กลุ่มนำยทหำรติดตำม จะจัดให้อยู่ทำงด้ำนท้ำยของห้องประชุม บริเวณหน้ำลิฟต์ขนของ 



         ๓. การเสิร์ฟอาหารและเครื่องดื่ม 







         ๔. การควบคุมสั่งการและการประสานงานกับผู้ที่เกี่ยวข้อง 



         ๔. การควบคุมสั่งการและการประสานงานกับผู้ที่เกี่ยวข้อง 



         ๔. การควบคุมสั่งการและการประสานงานกับผู้ที่เกี่ยวข้อง 



         ๔. การควบคุมสั่งการและการประสานงานกับผู้ที่เกี่ยวข้อง 



๔. ขั้นหลังการปฏิบัต ิ







๕. ปัญหา อุปสรรค ข้อขัดข้อง  

 ข้อเสนอแนะ และบทเรียนที่ได้รับ 

๑. กำรเสนอขอรับกำรสนับสนุนอำหำรกล่องให้เจ้ำหน้ำที่ของ
หน่วยต่ำง ๆ เมื่อมีกำรเปลี่ยนแปลงข้อมูลที่ส ำคัญ 
 

๒. กำรจัดเลี้ยงอำหำรค่ ำ (งำนเลี้ยงรับรองอย่ำงเป็นทำงกำร)  
หำกจ ำนวนแขกที่จะมำร่วมงำนเลี้ยงมจี ำนวนที่แน่นอนไม่เพิ่มหรือลด
ในช่วงใกล้วันจัดงำน จะท ำให้กำรจัดเตรียมภำชนะและเตรียมอำหำร
ในงำนเลี้ยงเป็นไปด้วยควำมสะดวกยิ่งขึ้น  

 


